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URAMAKI ENROLADO COM ARROZ POR FORA

4 unid. 8 unid.

california 4.30 ¤ 8.30 ¤
manga, pepino e salmão

unagui no tarê 7.60 ¤ 14.30 ¤
enguia e abacate no molho tarê

shake 3.40 ¤ 6.50 ¤
salmão e pepino

philadelphia 4.50 ¤ 8.70 ¤
salmão e cream cheese

camembert 5.40 ¤ 9.90 ¤
salmão fumado e queijo camembert

spice salmão 5.40 ¤ 9.90¤
salmão picado, tabasco, maionese e cebolinho

confraria spice 4.50 ¤ 8.70¤
salmão grelhado, tabasco, maionese, cebolinho, envolto com salmão e molho tarê

spice tuna 5.60 ¤ 10.90 ¤
atum picado, tabasco, maionese, cebolinho e ovas arengue

gaíjín spice 4.50 ¤ 8.50 ¤
atum grelhado, tabasco, maionese, cebolinho, ovas p.voador e molho tarê

ebi 5.40 ¤ 9.90 ¤
camarão picado, maionese e cebolinho

ebitem 5.40 ¤ 9.90 ¤
camarão panado e ovas de arrenque com molho tarê

mix 4.30 ¤ 7.60 ¤
3 peixes picados, maionese, tabasco e cebolinho

caprese 5.60 ¤ 9.90 ¤
tomate seco, rucula e mozzarella

skin 4.30 ¤ 6.50 ¤
pele de salmão grelhada com molho tarê

GUNKAN (2 unid.) SUSHI ENVOLVIDO EM PEIXE

shakê 3.90 ¤
salmão picado com maionese, tabasco e cebolinho

maguro 4.90 ¤
atum picado com maionese, tabasco e cebolinho

ebi 4.90 ¤
camarão picado com maionese e cebolinho

ikura 6.80 ¤
ovas de salmão

tobiko 6 .20 ¤
ovas de p.voador

massago 6.20 ¤
ovas de arengue

SUSHI COMBINADOS

nihón-báré (12 unid.) 14.20 ¤
1 niguiri atum, 1 salmão, 1 p. branco, 1 camarão, 4 california e 4 maki salmão

nihónkai (20 unid.) 19.70 ¤
2 niguiris salmão, 2 atum, 2 p. branco, 2 camarão, 2 gunkas camarão, 

2 gunkas salmão, 4 teka e 4 shake

nihón (8 unid.) 11.90 ¤
4 california, 1 niguiri salmão, 1 atum 1 p. branco e 1 camarão

SUSHI TO SASHIMI COMBINADOS

gueisha (10 unid.) 12.20 ¤
6 sashimi, 2 niguiri e 2 uramaki

gaíjín (34 unid.) 32.90 ¤
12 sashimi, 8 niguiri, 4 uramaki, 8 maki e 2 gunkas ovas p.voador

garyo (49 unid.) 43.90 ¤
15 sashimi, 12 niguiri, 8 uramaki, 3 spice tuna, 8 hossomaki e 3 gunkas de ovas

confraria I (16 unid.) 25.90 ¤
sushi e sashimi variados do dia

confraria II (30 unid.) 42.90 ¤
sushi e sashimi variados do dia

NIGUIRIS (1 UNID.) ARROZ COBERTO COM PEIXE

maguro atum 2.10 ¤

shakê salmão 1.80 ¤

shiromi p.branco 1.80 ¤

ebi camarão 2.50 ¤

tako polvo 2.50 ¤

unagui enguia 3.20 ¤

skin pele de salmão 2.60 ¤

salmão fumado 3.20 ¤

hotate vieira japonesa 3.90 ¤

HOSSOMAKI ENROLADO COM ALGA POR FORA

4 unid. 8 unid.

kappamaki pepino 2.30 ¤ 4.30 ¤

shakemaki salmão 2.90 ¤ 5.40 ¤

tekkamaki atum 3.40 ¤ 6.50 ¤

shiromimaki p.branco 3.40 ¤ 6.50 ¤

ebimaki camarão 3.40 ¤ 6.50 ¤

OTOSHI ENTRADAS

hot philadelphia (6 unid.) salmão e camarão panado com cream cheese 6.50 ¤

missoshiro sopa de soja 1.65 ¤

carpaccio salmão ou p.branco temperado com molho 5.50 ¤

tataki (6 unid.) atum braseado com molho especial 6.50 ¤

gyozá (4 unid.) raviolis 5.40 ¤

sunomono pepino fatiado no molho agri-doce 2.20 ¤

gohan arroz branco 1.65 ¤

tempurá legumes panados 7.60 ¤

nasu dengako beringela 6.50 ¤

ORIGINAIS CONFRARIA

uramaki panko (8 unid.) 10.90 ¤
enrolado de salmão crocante com molho base de ovas

baterá (8 unid.) 10.90 ¤
sushi prensado com arroz, cebolinho, tabasco e crispy

tako jô (6 unid.) 9.90 ¤
arroz envolto com salmão e polvo marinado no limão

ceviche jô (6 unid.) 8.90 ¤
arroz envolto com salmão e laminas de peixe branco marinadas com especiarias

shake cheese hot (6 unid.) 10.90 ¤
sushi frito recheado com salmão, mozzarella, cebolinho e tabasco

hossomaki stick (8 unid.) 9.90 ¤
enrolado de salmão panado com molho tonkatsu

niguiri skin (4 unid.) 7.90 ¤
pele de salmão grelhada, lima, cebolinho, maionese e molho taré

TEMAKI SUSHI EM FORMA DE CONE

shakê salmão 5.40 ¤

maguro atum 6.50 ¤

ebi camarão 6.70 ¤

unagui enguia 8.70 ¤

skin pele de salmão grelhada 4.90 ¤

ikura ovas de salmão 9.80 ¤

massago ovas de arengue 7.60 ¤

tobiko ovas de peixe voador 7.60 ¤

tobiko wasabe ovas de peixe voador com wasabe 7.60 ¤

裏
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TAPAS

Presunto fumado, com azeite e limão 6.90 ¤
Smoked ham with olive oil and lemon

Mozzarella e tomate 6.90 ¤
Mozzarella and tomatoes

Blue Cheese com pêra 6.90 ¤
Blue cheese with pear

Camembert Françês com manteiga ou mostarda 6.90 ¤
French Camembert cheese with butter or mostard

SALADASBIG SALADS
Base: alface, tomate, cogumelos, ervas frescas e tostas

Letucce, tomato, mushroom, herbs and toasts

Chevre Frais queijo cabra fresco frutos vermelhos e maça 12.50 ¤
Fresh goat-cheese, apple and forest fruits

Mozzarella presunto fumado e tomate seco 11.90 ¤
Mozzarella, smoked-ham and drieds tomatoes

Confraria presunto, queijo cabra aquecido 11.90 ¤
Smoked-ham an hot goat cheese

Salmão fumado 13.50 ¤
Smoked salmon

Blue d`Auvergne nozes e passas 12.50 ¤
Walnut and raisin

Beringela marinadas em alho 11.90 ¤
Aubergines toast marinate in garlic

SALADAS PEQUENASSMALL SALADS

Atum e milho 8.30 ¤
Tuna fish and corn

Flamengo queijo, maça e passas 8.30 ¤
Cheese Flamenco, apple and raisin

QUICHESTARTS 

Alho Francês com salada 12.90 ¤
Leeks tart (tarte poireaux) with salad

Bróculos, queijo azul e salada 12.90 ¤
Broccoli tarte with blue cheese and salad

SOBREMESASDESERT

Tarte Tatin Tarte de Maçã quente caramelizada com gelado 5.00 ¤
Upside-down apple tart with ice-cream

Fondant de Chocolate Chocolate cake 5.00 ¤

Preços incluem taxa IVA 12%

刺身  

砂漠 
飲料

SASHIMI PEIXE FATIADO

nami mix (6 unid)    atum, salmão e p.branco 8.20 ¤

nami (6 unid) atum ou p.branco 10.90 ¤

jô mix (15 unid)    salmão, atum e p.branco 17.50 ¤

jô (15 unid)    atum ou p.branco 16.40 ¤

confraria (25 unid)    variadas 26.30 ¤

maguro tataki (15 unid)    atum braseado com molho especial 17.90 ¤

DESATO SOBREMESA

gelado de chá verde 3.90 ¤

NOMINOMO BEBIDAS

sakê frio • quente 4.40 ¤ • 4.80 ¤

sakê garrafa  750ml • 300ml 19.90 ¤ • 11.90 ¤

sakerinha morango, lima ou kiwi 5.20 ¤

caipirinha morango, lima ou kiwi 5.20 ¤

caipiroska morango, lima ou kiwi 5.20 ¤

cerveja japonesa 3.50 ¤

chá verde 2.00 ¤
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